
Skumdæmper 11-10 
 
Type: Skumdæmpningsmiddel.       Udarbejdet:13.06.2021 
   

Anvendelse: Skumdæmper 11-10 er et neutralt skumdæmpningsmiddel, som anvendes indenfor 

fødevarebranchen til dæmpning i alle sure og alkaliske rengøringsopløsninger.  
 Temp: 0 - 650C. 
 Skumdæmper 11-10 kan ligeledes anvendes i fødevarer til dæmpning af uønsket 

skum. 
  

Egenskaber: Skumdæmper 11-10 er særdeles effektiv i CIP-rengøring og andre automatiske 

vaskeopgaver hvor man ønsker skumdæmpning. 
 Skumdæmper 11-10 er velegnet over hele pH skalaen, samt har langtidsvirkende 

effekt. 
   

Dosering: Anvendes i en koncentration på 50-300ppm (50-300ml pr. 1000ltr). 
    

Produktdata: Vægtfylde: 0,93-0,99kg/l  

 Flammepunkt: >2000C 
 Viskositet: 150-250mPa.s 
  

Lagring:  Opbevares forsvarligt, utilgængeligt for børn, og ikke sammen med    

                                levnedsmidler, foderstoffer, lægemidler o. lign.  
                               Må ikke opbevares sammen med fødevarer. Må    
                                kun opbevares i originalemballage. Opbevares frostfrit. 

 
Godkendelse:  Produktet overholder de generelle krav i fødevarelovgivningen til produkter der 

 anvendes i fødevareproducerende virksomheder. Det betyder at produktet ved normal 
 anvendelse og dosering eller under forudsigelige forhold, ikke afgiver bestanddele til 
 fødevarer i et omfang, der kan frembyde fare for menneskers sundhed. 

             Skumdæmper 11-10 overholder FDA § 173.340 Defoaming agents. 
             Fødevarer godkendt efter LFGB § 2, paragraf 3 (1) 

 
Sikkerhed:           Se vedlagte sikkerhedsdatablad. 
 
Miljø:           Indeholder ikke A&B stoffer. 
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